NORMATIVA DEL PRACTICUM EN BODEGA COMERCIAL

La asignatura troncal Prácticas en bodega comercial de la Licenciatura de Enología consta de 9 créditos, equivalentes a 270 horas y consiste en el trabajo práctico en una bodega comercial en la cual se desarrollarán las diferentes tareas propias de un enólogo.

Normas. 


1. Para la realización de la asignatura Prácticas en bodega comercial la Universidad Miguel Hernández, firmará a través del Observatorio Ocupacional, un Convenio con la empresa en la que el alumno vaya a realizar su período de prácticas.
2. Las prácticas en bodega comercial estarán tutoradas desde la Universidad Miguel Hernández por un profesor de la licenciatura y en la empresa donde el alumno realice el período de prácticas por un tutor que debe ser un titulado superior o un profesional de probado prestigio en el campo de la enología.
3. Previamente a la realización de las prácticas, el alumno presentará al Consejo de Titulación una memoria de actividades firmada por el tutor de la Universidad y por el tutor de la empresa.
4. Una vez finalizado el período de prácticas, el alumno expondrá ante el Consejo de Titulación anteriormente mencionado una memoria de sus actividades en la empresa, que deberá ser evaluada por el citado Consejo de Titulación.
5. Requisitos que deberá reunir el alumno para solicitar la realización de las prácticas:

5.1. Solamente podrá ser aprobada la propuesta de actividades a aquellos alumnos que tengan aprobadas todas las asignaturas de primer curso de la licenciatura.
5.2. El alumno que reúna las anteriores condiciones solicitará la aceptación de la propuesta de actividades mediante instancia dirigida al Coordinador de la Titulación (Anexo 1).
5.3. Documentos que debe presentar el alumno: Instancia, y propuesta de actividades, con el visto bueno del tutor de la Universidad y del tutor de la empresa.
5.4. El período de prácticas deberá realizarse en un período mínimo de un mes y medio.

5.5. Corresponden al Consejo de Titulación las siguientes funciones:

· Aprobación de la propuesta de actividades a realizar en el período de prácticas. 

· Asesoramiento al alumno durante el período de prácticas. 

· Evaluación de la memoria de actividades realizadas por el alumno durante el período de prácticas.

6. Dirección y desarrollo de las prácticas.
6.1. Ningún alumno podrá iniciar su período de prácticas sin estar matriculado en la asignatura Prácticas en bodega comercial.
6.2. El tutor de las prácticas en bodega comercial en la Universidad deberá ser necesariamente profesor que imparta docencia en la Titulación de Enología.
6.3. El tutor en la empresa será Titulado Superior o profesional de probado prestigio en el campo de la enología.

6.4. Los Departamentos y profesores de la Licenciatura prestarán al alumno el asesoramiento necesario para la realización de las prácticas, aunque no tengan vinculación directa con las mismas.
7. Presentación.
7.1 Para la exposición de la memoria de actividades de la asignatura Prácticas en bodega comercial es imprescindible que el alumno haya aprobado todos los créditos troncales y obligatorios de su titulación.
7.2. Cuando el alumno haya finalizado el período de prácticas solicitará mediante instancia dirigida al Consejo de Titulación la exposición de la memoria de actividades.
7.3. Se presentarán dos ejemplares escritos con letra de imprenta y debidamente encuadernados. Una vez expuesta la memoria al Consejo de Titulación, se destinará un ejemplar a la Biblioteca del Centro y otro al tutor de la Universidad.
7.4. El formato del papel a utilizar será DIN A4 escrito a una cara con interlineado de 1,5, tamaño de letra 12 y un margen de 3 cm.
7.5. Cada ejemplar llevará en su primera hoja la aprobación para la realización del trabajo, firmada por el Coordinador de la Titulación, que contendrá el cajetín que deberá ser rellenado con la calificación obtenida y firmado por el Coordinador de la Titulación, que también firmará el acta de calificación.
7.6. La segunda hoja contendrá un informe del tutor de la empresa sobre las actividades realizadas por el alumno.

7.7. La tercera hoja consistirá en un certificado del tutor de la Universidad dando su visto bueno a las actividades realizadas.

8. Calificación de la asignatura Prácticas en bodega comercial.
8.1. La calificación de las Prácticas en bodega comercial la realizará el Consejo de Titulación, considerando tanto el documento presentado como las actividades realizadas en la empresa.

8.2. Si el Consejo de Titulación considera que la memoria no reúne una suficiencia mínima en alguna parte específica del contenido, podrá ser devuelta al alumno para inclusión de las sugerencias manifestadas por los miembros del Consejo de Titulación y será calificado con posterioridad, para lo cual los miembros del citado Consejo fijarán a tal efecto para dicha calificación.
8.3. La sesión de calificación será cerrada, redactando el Consejo de Titulación el Acta correspondiente y reflejando dicha calificación en los ejemplares presentados por el alumno.
9. Reclamaciones.
Las reclamaciones, en caso de disconformidad con la calificación obtenida, se realizarán de acuerdo con lo establecido en la Normativa de Reclamaciones de la Universidad Miguel Hernández (en realización).

10. Disposición transitoria.
Mientras el Consejo de Titulación no esté oficialmente constituido, sus funciones serán asumidas por la Comisión de Docencia de la EPSO y por el Coordinador de la Titulación.

